
 



Allergene & Intoleranzen: Gerne geben wir Ihnen persönlich Auskunft.  
Fleischherkunft: Alles CH, ausser anders deklariert; Wagyu Rindfleisch (Kagoshima, Japan) 
Fischherkunft: Alles MSC zertifiziert. Tuna Bluefin (ES), Tuna Yellowtail (PHL), Lachs Label Rouge (UK), Kingfish (DK), 
Gambero Viola (IT) 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 



Bier / Mineral / Süssgetränke / Tee / Kaffee    
Asahi Beer (Japan) 3.3dl, 5%          7.5 
Coedo „Marihana“ IPA (Japan)       9.5 
Kirin alkoholfrei (Japan)        7 
Grüntee kalt (ungesüsst, hausgemacht) 3dl     6 
Mineralwasser 5dl  mit / ohne                6 
Mineralwasser 1 l mit / ohne       9.5 
Coca Cola, Coca Cola Zero 3.3dl       6 
Bio Yuzu by Urban Lemonade 3.3dl      7.5 
Three Cents Dry Tonic 2dl        7.5 
Ramune (Japanische Limonade) 2dl      6.5 
Calpis (Japanisches Süssgetränk auf Molkebasis) 3dl    6 
Tee in der Kanne                 7.5 
Grüntee, Genmai-cha, Jasmintee 
Tee im Glas           5.5 
Schwarztee, Eisenkraut, Pfefferminze, Kamille 

Espresso            5 
Doppio          7.5 



Apero          

Fukuju „Awasaki Sparkling“  30 cl (Flasche)    45   
Ein beschwingtes Zusammenspiel von süss-saurem Geschmack und  
feinen Perlen aus Flaschengärung.  
Niedriger Alkoholgehalt und milde Säure, 6% Alc. 

Ume Bellini / Yuzu Bellini        14   
Pflaumenwein oder Yuzu Liqueur mit Prosecco 

Ikegame „Ginjo Yuzu“  5 cl      12   
Fruchtiger und erfrischender Likör auf Junmai Daiginjo-Basis mit  
intensivem Yuzu-Aroma von naturbelassenem Yuzu-Saft aus Kyushu, 7% Alc. 

Umeshu „Ohako“   5 cl      12   
Vortrefflicher Pflaumenwein. Kräftig und süss, mit einer komplexen,  
würzigen Note, 18% Alc. 

Umeshu „Mii no Umeshû“  5 cl      12   
Ein edler Umeshu aus über 20 Jahre gereiftem Sake und besonderen  
Pflaumen. Frisch, klar und fruchtig – fein ausbalanciert zwischen Süsse und  
Säure, mit einem Hauch Mandel, 10% Alc. 



Schaumwein       3,75 dl  7,5 dl 

Champagne Brut Réserve AOC     66   110 
Billecart-Salmon, Champagne FR       
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

Champagne Brut Rosé AOC     85   152 
Billecart-Salmon, Champagne FR 
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir 

Bollinger La Grande Année 2014        292 
Maison Bollinger, Champagne FR 
Pinot Noir, Chardonnay 

Cristal Brut 2013          400 
Louis Roederer, Champagne FR         
Pinot Noir, Chardonnay 



Sake         1 dl   7,2 dl 

Hatsumago „Kimoto Tradition“     11.5   75 
Gebraut nach der traditionellen Kimoto-Methode und vielfach ausgezeichnet.  
Milder Umami-Geschmack und feiner Säure. Sake zu jeder Gelegenheit. 

Niida „Shizenshu Kioke“, Junmai      16     115 
In Sugi-Holzfässern spontan vergoren und mit Kimoto-Methode gebrauter  
„Natur-Sake“. Tiefer und komplexer Geschmack mit kräftiger Süsse vom Reis  
und erfrischender Säure. 

Kaiun Omachi, Junmai      18.5    125 
Vollmundig, reichhaltig, leicht erdig, mit angenehmer Süsse 

Tatenokawa Honryu Karakuchi, Junmai Daiginjo  18.5    125 
Klar und fein strukturiert, mit fruchtigen Aromen von Melone und Birne,  
sanfter Säure und harmonischem Abgang. 



Sake         1 dl   7,2 dl 

Dassai  39, Junmai Daiginjo     19   126  
Elegant und ausgewogen mit Aromen von Pfirsich, Melone und einem  
Hauch Reis - weich, rund und klar im Abgang 

Kaiun - Klaun (Iwaizake), Junmai Ginjo      22.5   148 
Vollmundig, reichhaltig, leicht erdig, mit angenehmer Süsse 

Sekirei Yaoshin Shuzo, Junmai Daiginjo        216   
Tropische Fruchtnoten von Mango, Ananas und Banane,                                                                             
weiches Umami, elegante Süsse und ein klarer, feiner Abgang 

Hizoshu 5 Jahre, Daiginjo         245 
Super-Premium-Sake bei 0°C für 5 Jahre gereift. Elegante, vielschichtige  
Aromen und eine cremige Textur mit nuancenreichem Nachklang.  
Aus hochpoliertem Yamada-Nishiki-Reis. 



Weisswein        1 dl   7,5 dl 

Chablis AOC         12   78 
Domaine Céline Chevallier, Chablis FR 
Chardonnay 

Riesling AOC       17   110  
Weingut Erich Meier, Zürich CH 
Riesling 

Grüner Veltiner „Wachauwerk“        96  
Grabenwerkstatt, Wachau AT 
Grüner Veltiner 

Riesling „Goldberg“ GG         96   
Van Volxem, Mosel DE 
Riesling 



Weisswein           7,5 dl 

Pinot Grigio „Dessimis“ DOC         115 
Vie di Romans, Friaul-Isonzo Rive Alte IT 
Pinot Grigio 

Les Pagodes de Cos Blanc  AOC        135 
Château Cos d’Estournel, Bordeaux FR 
Sauvignon Blanc, Sémillon 

Meursault „Limozin“ AOC 2023           182 
Domaine Hubert Bouzereau Gruère & Filles, Côte de Beaune FR 
Chardonnay 

Remelluri Blanco DOCa Bio 2022       182 
Remelluri, Rioja ES 
Marsanne,Chardonnay,Garnacha 
Blanca, Aligoté, Viognier, Roussanne, Sauvignon Blanc 



Rotwein        1 dl   7,5 dl 

G d’Estournel AOC       14   91 
Château Cos d’Estournel, Médoc FR 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Bolgheri Rosso „Principe“ DOC        80  
Podere Roseto, Toscana IT 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot 

Almirez DO           82  
Teso la Monja, Toro ES 
Tempranillo 

Barolo DOCG            110  
Fabio Oberto, Piemont IT 
Nebbiolo 



Rotwein           7,5 dl 

Pinot Noir „Schwändi“ AOC        132 
Weingut Erich Meier, Zürich CH 
Pinot Noir   

Les Pagodes de Cos AOC         138 
Château Cos d’Estournel, Saint-Estèphe FR 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot   

Château Pontet Canet 2016        315  
Château Pontet Canet FR 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot       

Gevrey-Chambertin 1er Cru Capita 2019      336 
Domaine Trapet Père et Fils, Côte de Nuits FR 
Pinot Noir 



Whisky / Cocktails    

Yamazaki 12 years     43% Vol. 2cl / 4cl   19/ 38 
Elegant, fruchtig und komplex, mit Noten von Honig, reifen Früchten und feiner Eiche. 

Hibiki Harmony Master’s Select   43% Vol. 2cl / 4cl   15/ 30 
Exklusiver Blend aus Japan, dezente Sherry-Noten mit ausbalanciertem Charakter,  
der zugleich fein und komplex wirkt. 

The Yamazaki Distillers Reserve   43% Vol.  2cl / 4cl   12/ 24 
Fruchtig und elegant, mit Noten von Erdbeere, Kirsche, Vanille und feiner Eiche. 

The Hakushu Distillers Reserve   43% Vol. 2cl / 4cl   11/ 22 
Single Malt mit leicht rauchigem Geschmack mit Noten von frischen Kräutern. 

Nikka from the barrel    51.4% Vol.  2cl / 4cl   7/ 14 
Japanischer Whisky-Klassiker. Die Abfüllung kam 1985 auf den Markt und  
ist ein aromatischer, aber harmonischer Blended Whisky. 

Whisky Highball          18  
Yohaku Gin Tonic          25 



Restaurant „Mura“ 
Fröhlichstrasse 39 
8008 Zürich 
044 383 21 39 
info@mura39.ch
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